
retrouvez-nous sur

Tous nos plats SONT faits maison !

www.veliokasse.fr & @veliokasse



LE VEXVEG

LE VÉNÉTI

les assiettes

Recette évolutive en fonction des saisons

Pain artisanal nature, jambon blanc supérieur, Comté AOP, beurre demi-sel et sa moutarde à l’ancienne du Vexin

Pain BIO artisanal, steak haché du boucher, Comté AOP, oignons confits, tomates confites, salade fraîche et sa sauce
mayonnaise / moutarde à l'ancienne du Vexin

Pain brioché artisanal parsemé de graines, saumon fumé, tartare de concombre et son jus de citron pressé

Pain BIO artisanal, aubergines poêlées, Comté AOP, oignons confits, poivrons, la chips du Vexin, salade et son caviar
d'aubergines.

Pain BIO artisanal, steak haché du boucher (haché de bœuf et d’agneau), chèvre de Chauvry,
oignons confits, tomates confites, salade fraîche et sa sauce miel / moutarde à l’ancienne du Vexin.

Double steak, double fromage Oeuf, bacon ou fromage

Supplément

Pain artisanal parsemé de graines de sésame et pavot, jambon de Bayonne, chèvre de Chauvry,
tomates confites, salade, huile d’olive au basilic

Tous nos burgers et sandwichs sont servis avec des frites maison.

Tous nos plats sont faits maison !

LES BURGERS

LES SANDWICHS CHAUDS

L’ALESIA 13.50 € 

LE BITURIGE 13.50 € 

L’ÉPHÉMÈRE 14 € 

13.50 € 

LE STEAK HACHÉ DU BOUCHER

LES SALADES COMPOSÉES LE POULET RÔTI AUX ÉPICES

LE POISSON DU MOMENT

LE PLAT DU JOUR

LE REME

LE BELLOVAQUE

LE PARISI

LE PLAT DU JOUR AU POISSON

LE FISH’N’CHIPSLA PIÈCE DU BOUCHER

ACCOMPAGNEMENTS
Frites, poêlée de légumes, salade

Seul
4€

Pain BIO artisanal, poisson frit, sauce tartare, cheddar, salade

9.50 € 

9.50 € 

9.50 € 

VERSION XXL SUPPLÉMENT INGRÉDIENTS4.50€ 1 €

14 € 

Du lundi au jeudi Le vendredi uniquement

Selon arrivage - 2 accompagnements maximum et 1 sauce au choix Servi avec frites

2 accompagnements maximum au choix

Selon arrivage - 2 accompagnements maximum au choix

Voir tableau - Adaptables pour les végétariens

2 accompagnements maximum et 1 sauce au choix 

13.50 € 

11.50 € 

13.50 € 

14.50 € 

11.50 € 

14.50 € 

12.50 € 

13 € 



Tous nos plats sont faits maison !

LE PLAT DU JOUR 

1 DESSERT *
+

14,90€
16,50€

Réalisés en fonction de l’humeur du chef !

Tous nos desserts sont faits maison.

*Un supplément sera demandé pour les dessert à plus de 4€



les softs les vins

les apéritifs

Expresso ou allongé 

Thé

Jus de pomme artisanal des Vergers d’Osny –25cl

Jus de pomme artisanal des Vergers d’Osny – 1L 

 Bouteille d’eau –50cl

Evian 1L

San Pellegrino 50cL

San Pellegrino 1L

Soda et diabolos 33 cL 

Bordeaux BIO « Côte de Blaye»

Côte du Rhône BIO « Style»

Labastide de Levis - Rosé satiné

Kir au Vin Blanc (Cassis/Mûre/Châtaigne/Pêche)

Kir Royal(Cassis/Mûre/Châtaigne/Pêche)les bières

les boissons chaudes

Mochaccino

Côte du Rhône BIO « Style»

LES BOISSONS

Café noisette

Double expresso

Café au lait / latte

Capuccino

1,50€

Chocolat chaud

Choco caramel

Choco-o-ccino

2,50€

1,70€

2,50€

2,50€

4,00€

3,00€

3,00€

2,50€
2,50€

2,50€

6,00€

1,50€

3,50€

LES BIÈRES ARTISANALES DE SUTTER - BRASSÉES À GISORS - 33 CL

LES BIÈRES ARTISANALES DU  VEXIN - BRASSÉES À THÉMÉRICOURT - 33 CL

3,00€

5,00€

2,50€

5,00€

5,00€

Le verre - 12,5cL           4.5€

VIN BLANC

VIN BLANC

VIN ROSÉ

La bouteille - 75cL        25€

KIR  -   10CL

5,00€

7,50€

Panaché (bière et limonade)

BIÈRES  -   33CL

Monaco (bière, limonade et grenadine)

Tango (bière et grenadine)

5,00€

5,00€

5,00€



Notre petite histoire
Le Camion du Vexin fait son bout de chemin !

LE CAMION DU VEXIN
et VELIOKASSE, ce sont

7 parutions presse
& 3 reportages TV


