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L’ALESIA

Pain BIO artisanal, steak haché du boucher, Comté AOP, oignons confits, tomates confites, salade fraiche et sa sauce
mayonnaise / moutarde a |'ancienne du Vexin

LE BITURIGE
Pain BIO artisanal, steak haché du boucher (haché de beeuf et d'agneau), chévre de Chauvry,
oignons confits, tomates confites, salade fraiche et sa sauce miel / moutarde a I'ancienne du Vexin.

LE VEXVEG
Pain BIO artisanal, aubergines poélées, Comté AOP, oignons confits, poivrons, la chips du Vexin, salade et son caviar
d'aubergines.

L’EPHEMERE
Recette évolutive en fonction des saisons

LE VENETI
Pain BIO artisanal, poisson frit, sauce tartare, cheddar, salade

VERSION XXL SUPPLEMENT INGREDIENTS
Double steak, double fromage Oeuf, bacon ou fromage
LE PARISI
Pain artisanal nature, jambon blanc supérieur, Comté AOP, beurre demi-sel et sa moutarde a 'ancienne du Vexin
LE BELLOVAQUE

Pain artisanal parsemé de graines de sésame et pavot, jambon de Bayonne, chévre de Chauvry,
tomates confites, salade, huile d'olive au basilic

LE REME
Pain brioché artisanal parsemé de graines, saumon fumé, tartare de concombre et son jus de citron pressé

Tous nos burgers et sandwichs sont servis avec des frites maison.

LE PLAT DU JOUR LE PLAT DU JOUR AU POISSON
Du lundi au jeudi Le vendredi uniquement
LA PIECE DU BOUCHER LE FISH’N’CHIPS
Selon arrivage - 2 accompagnements maximum et 1 sauce au choix Servi avec frites
LES SALADES COMPOSEES LE POULET ROTI AUX EPICES

Voir tableau - Adaptables pour les végétariens 2 accompagnements maximum au choix
LE STEAK HACHE DU BOUCHER LE POISSON DU MOMENT
2 accompagnements maximum et 1 sauce au choix Selon arrivage - 2 accompagnements maximum au choix

=

ACCOMPAGNEMENTS
A Frites, poélée de légumes, salade
- Tous nos plats sont faits maison !



DU LUNDI AU JEUDI
LE VENDREDI

(Poisson frais)

humeur du chef!

Réalisés en fonctiondel’
t faits maison.

Tous noOS desserts son

*Un supplément sera demandé pour les desserta plus de 4€

S
ous nos plats sont faits maison !



Jus de pomme artisanal des Vergers d’Osny —25cl
Jus de pomme artisanal des Vergers d’Osny — 1L
Bouteille d’eau =50cl

Evian 1L

San Pellegrino 50cL

San Pellegrino 1L

Soda et diabolos 33 cL

LES BIERES ARTISANALES DE SUTTER - BRASSEES A GISORS - 33 CL

BRASCIERIE
e Duffee

BIERES FAITES AVEC AMOUR & HOUBLONS

LES BIERES ARTISANALES DU VEXIN - BRASSEES A THEMERICOURT - 33 CL

Y PBiowo dw Vevire

Expresso ou allongé
Double expresso
Café noisette

Café au lait / latte
Capuccino
Mochaccino

Choco caramel
Choco-o-ccino

Chocolat chaud

Thé

LES POISSONS

VIN BLANC
Céte du Rhone BIO « Style»
Bordeaux BIO « Céte de Blaye»

VIN BLANC
Cote du Rhone BIO « Style»
VIN ROSE

Labastide de Levis - Rosé satiné

KIR - 10CL

Kir au Vin Blanc (Cassis/M{re/Chataigne/Péche)
Kir Royal(Cassis/Mire/Chataigne/Péche)
BIERES - 33CL

Panaché (biere et limonade)

Monaco (biere, limonade et grenadine)

Tango (biére et grenadine)



Le Camion du Vexin fait son bout de chemin !

10 MAI Réception du food truck. |
Zol4 Création de la marque
LE CAMION DU VEXIN.

25epT. « Démarrage de 'activité sur I'emplacement
Zol4 régulier a I'Université de Cergy.
Une aventure qui a duré 6 ans !

Auprés dy grand public

A PARTIR bE

e+ LE CAMION DU VEXIN
Ol se spécialise en événementiel !

24 NoV. | Le food truck se sédentarise !
‘ 20'9 Inauguration du restaurant a I'lmmeuble ORDINAL,
création de la marque VELIOKASSE.

- CAMION DU VEXIN

et VELIOKASSE, ce sont
7 parutions presse
& 3 reportages TV




